Rezeptempfehlung @

Kerche-Michel

Zutaten: Die Brotchen in der Milch einweichen. Wein-Empfehlung:
8 altbackene Brotchen
1/2 [ Milch Butter, Eier und Zucker schaumig rtihren und Kakao, Zimt, Mandel-
125 g Butter stifte, Grie3 und Backpuler zufligen und einriihren.
4 Eier Eine sehr
EL Zuck korperreiche
g EL Kgiace)r Die e/ngewe‘ichz"en Brétchen und die Kirschen unter die anderen Ri egling— Auslese
1 EL Zimt Zutaten vorsichtig unterheben. mit hoher
100 g Mandelstifte RestsuBe.
200 g GrieB In eine gebutterte Kastenform fiillen und bei mittlerer Hitze

1 P. Backpuler
1 kg entsteinte S(iBkirschen

(180-200 °C) ca. 80 bis 90 Minuten backen.

Weinlexikon W

Qualitatsstufe ,, Auslese”

Vollreife, gesunde, oft edelfaule Trauben werden noch einmal per Hand verlesen. Daraus entstehen Weine von hervorragen-
der Geschmacksfille. Ihre SUBe ruhrt daher, dass die fur die Vergarung der Moste verantwortliche Hefe bei Mostgewichten
von 100° Oechsle und mehr nicht in der Lage ist, den nattrlichen Traubenzucker vollstandig in Alkohol und Kohlenséaure umzu-

wandeln.

Der Kenner weif3 die hohe, ganz naturliche RestsliBe sehr wohl als solche zu erkennen und zu schétzen.

NICHT VERGESSEN !

Auslesen sind ,Sonntagsweine”, man genieft sie meist zu besondern Anlés-
sen. Gerne werden sie als BegruBungsschluck, als Aperitif vor dem festli-
chen Essen oder zum Dessert gereicht.

Kennen Sie den? @

Ansichtssache

Der Herr Medizinalrat will die Studenten vor den Gefahren des Alkohols
warnen. Immer wieder halt er Vortrage gegen Wein, Bier und Schnaps. Und
eines Tages entschlieBt er sich zu einer Demonstration des Gesagten. In ein
Reagenzglas fullt er Alkohol, nimmt einen Wurm und lasst ihn ins Glas
fallen. Der Wurm krimmt sich einen Augenblick und rihrt sich dann nicht
mehr. Exitus! ,Was*“, so die triumphierende Frage an die Studenten, ,kann
man daraus schlieBen?* Die Antwort kommt schnell: ,Alkohol ist gut gegen
Wirmer.*

Zum guten Schluss

,Ich habe einen ganz einfachen Geschmack. Ich bin stets mit dem Besten
zufrieden®

Oscar Wilde, Schriftsteller

Wein- und Sektgut Barth

Geschéftszeiten

Bergweg 20
65347 Hattenheim

Telefon: 06723/2514 - Fax: 06723/4375 Samstag

E-Mail: Barth.Weingut@t-online.de
Homepage: www.weingut-barth.de

VERKAUF FUR ABHOLER
Montag bis Freitag 14 bis 18 Uhr
10 bis 17 Uhr
und nach Vereinbarung

Sonntag geschlossen

DARTH

-AUSLESE

Liebe Weinfreunde,

es wird endlich wieder Fruhling,
neue Gedanken, neue Aktivitaten,
neue Garderobe, aber immer noch
dieselben Sorgen und Probleme
und den gleichen Stress wie zuvor?!

Aber sind wir doch mal ehrlich,
den Stress machen wir uns meist
selbst, durch falsche Planung,
schlechte Einteilung oder einfach
durch SelbstUberschatzung.
Sorgen und Probleme lassen sich
meist schnell [6sen, wenn man
seine Anspruche auf ein normales
Maf zurlckschraubt und wieder
gefluhlsamer und gentigsamer ins
Leben blickt.

Das FrUhjahr hilft uns dabei, ohne
dass erst dafur etwas bezahlt
werden muss, genieBen Sie es.

Ihre Familie Barth

97044‘ Qu :P)OJ w’r
AT 522

Méarz 2004

- N

BDARTH-AUSLESF

25.

Ausgabe der Kundenzeitung

Wir freuen uns lhnen heute die 25. Ausgabe
unserer Kunden-Zeitschrift prasentieren
zu kdénnen.

Diesen Anlass mdchten wir mit Ihnen feiern.

Sie erhalten auf unsere Weine
mit der Praditkatsstufe ,,AUSLESE*

25 % Jubilaumsrabatt

bei Inrem Einkauf bis zum 2. Mai 2004.
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Schlemmertage im Wein- und Sektgut Barth
1. und 2. Mai von 11 bis 22 Uhr

GenieBen Sie in der Atmosphare unseres Gutshofes Rheingauer Gastlichkeit.
Wir bieten Ihnen eine Auswahl an Riesling- und Spatburgunderweinen und Sekt
verbunden mit einer regionalen Kiiche mit Pfiff.

Probieren Sie den 2003er Jahrgang
Unseren ,Besten” den wir bisher geerntet haben.

.

So urteilt die Fachpresse uber uns

VINUM - Europas Weinmagazin

Deutscher Rotweinpreis 2003 (Aug. 2003)

2001 BARTH Rotwein Spatburgunder -trocken- Barrique
Auszeichnung: sehr gut

SELECTION - Das Forum fur GenieBer (Nov. 2003)

Degustationswettbewerb ,,Schaumende Koéstlichkeiten

BARTH ultra Pinot -extra brut-

Beurteilung:  Feine Nase, sauber, geradlinig, harmonische Reife und Saure, feine Perlung
Auszeichnung: * ** sehr gut

GAULT MILLAU Wein Guide Deutschland 2004
Beurteilung:  Zwei Trauben
Auszeichnung: Aufsteiger

WEIN Gourmet - internationales Weinmagazin (Nov. 2003)
Zitat: , Es ist uns eine groBBe Freude Sie dartber zu informieren, dass Ihr Weingut von unserem
Magazin ,WEIN Gourmet®, zu den besten Weingtitern in Deutschland gezahlt wird.“

ALLES UBER WEIN - Das internationale Magazin fiir Wein (Ausgabe 1/2004)
Zitat: ,Meister der edelsiiBen Spezialititen - Norbert Barth*®

Strasbourg Expo Congres / EGAST 2004 (Feb. 04)

Wettbewerb ,,Riesling du monde*

2002 BARTH Spatlese Riesling -trocken- Hattenheimer Schutzenhaus
Auszeichnung : Goldmedaille

p
Glorreiche Rheingau Tage

»ES muss nicht immer Kaviar sein”

GenieBen Sie 2003er BARTH-Wein mit 4-Gang-Men( aus heimischer Kiiche
Uber den Dachern des Rheingaus

Dienstag, 9. November 2004 - 19.00 Uhr

Hotel-Restaurant

Zum %g%’% Hotel-Restaurant ZUM REBHANG
Fam. Bocks
RebhangstraBe 53 65,- Euro pro Person
65375 Hallgarten Anmeldung im Wein- und Sektgut Barth

Planen Sie Ihren Pfingstausflug!

T i =

Vom 1. bis 7. Juni kdnnen Sie unseren Wein und Sekt am Hattenheimer Weinprobierstand in den
Rheinanlagen genieBen. Dieses schdne Platzchen ist ein Besuch wert, wir freuen uns auf Sie.
Gedffnet: werktags ab 18 Uhr, Samstag ab 16 Uhr, Sonntag und feiertags ab 11 Uhr.

Sensationeller Jahrgang 2003

Ein Jahr der phanologischen Superlative hat uns alle Gberrascht und all unsere Erwartungen Ubertroffen.

Dank guter Sattigung des Bodens mit Winterfeuchtigkeit reiften im heiBesten und trockensten Sommer,
den wir je erlebt haben, auf unseren tiefgriindigen, wasserbindenden Boden auBergewdhliche Qualita-
ten heran. Hundert Tage braucht die Rebe von der Bllte bis zur Vollreife der Trauben. Die extrem frihe
Rebblute bereits Anfang Juni legte den Grundstock fUr eine extrem lange Wachstums- und Reifezeit.

Bereits im September konnten wir Trockenbeerenauslesen mit Uber 200° Oechsle ernten.

Dieses gute Ergebnis wurde dann noch einmal tbertroffen. Am 16. Oktober ernteten wir in der Lage
Hattenheimer Wisselbrunnen eine Riesling Trockenbeerenauslese mit 270° Oechsle. So eine Raritat
haben wir bisher nicht ernten durfen.

Aber auch die Weine fur den taglichen Genuss zeigen die Glte des Jahrgangs.
Den Preis fur die hohen Qualitaten - eine ca. 20 % geringere Erntemenge - zahlen wir gerne. Trotz des
geringen Ertrages und steigender Kosten, halten wir die Preise weitestgehend stabil.

Sie erhalten ,,viel Wein“ fiir Ihr Geld!

Wander-Weinprobe am 9. Mai + 25. September

Wandern Sie mit uns durch die Wein- und Kulturlandschaft Rheingau und genieB3en Sie die Weine
dort wo sie gewachsen sind. Um die Mittagszeit gibt es in der Weinbergsgemarkung einen deftigen
Eintopf. Gegen 15.30 sind Sie dann wieder im Weingut. Dort kénnen Sie den Tag bei einer
guten Flasche Wein ausklingen lassen.

Kostenbeitrag
incl. Mittagsessen 20,- Euro
Kinder bis 14 Jahren 5,- Euro

Teilnahme nur nach vorheriger
Anmeldung und Vorauskasse
moglich!




